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ESPECIFICACOES: ¢
,,,,, TENSAO: 220 - 240 V~ 50-60 HZ

,,,,, POTENCIA: 1500 WATTS

,,,,, CAPACIDADE DO CESTO: 4.3 LITROS
,,,,, TEMPERATURA AJUSTAVEL: 80 — 200 °C
,,,,, TEMPORIZADOR: 0 - 60 MINUTOS

DESCRICAO GERAL (FIG.1)
TAMPA SUPERIOR
PAINEL DE CONTROLO
GRELHA

CESTO

PEGA DO CESTO
SAIDADE AR

CABO DE ALIMENTACAO
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AVISO: SUPERFICIE QUENTE! iIOV4UNS LOH ‘ONINUYYM

Warning: Hot Surface!
Advertencia: jSuperficie Caliente!
Avertissement: Surface Chaude!

(FIG.2)
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INTRODUCTION

THIS ALLNOW HOT-AIR FRYER PROVIDES AN EASY AND HEALTHY WAY OF PREPARING
YOUR FAVORITE INGREDIENTS. BY USING HOT RAPID AIR CIRCULATION AND A TOP
REMOVABLE CRISPING INSERT, IT IS ABLE TO MAKE NUMEROUS DISHES. THE BEST PART
IS THAT THE HOT-AIR FRYER HEATS FOOD AT ALL DIRECTIONS AND MOST OF THE
INGREDIENTS DO NOT NEED ANY OIL.

IMPORTANT

PLEASE READ THIS MANUAL CAREFULLY BEFORE YOU USE THE APPLIANCE AND SAVE IT
FOR FUTURE REFERENCE.

DANGER

- NEVER IMMERSE THE HOUSING, WHICH CONTAINS ELECTRICAL COMPONENTS AND
THE HEATING ELEMENTS, IN WATER OR RINSING UNDER THE TAP

- AVOID ANY LIQUID ENTER THE APPLIANCE TO PREVENT ELECTRIC SHOCK OR
SHORT-CIRCUIT.

- KEEP ALL INGREDIENTS IN THE REMOVABLE CRISPING INSERT OR PREVENT ANY
CONTACT FROM HEATING ELEMENTS.

-DONOT COVER THE AIR OUTLET WHEN THE APPLIANCE IS WORKING.

- FILL THE PAN WITH OIL MAY CAUSE A FIRE HAZARD.

-DON'T TOUCH THE INSIDE OF THE APPLIANCE WHILE IT IS OPERATING.

WARNING
-THIS APPLIANCE IS NOT INTENDED FOR USE BY PERSONS (INCLUDING CHILDREN)
WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY OR MENTAL CAPABILITIES, OR LACK OF
EXPERIENCE AND KNOWLEDGE, UNLESS THEY HAVE BEEN GIVEN SUPERVISION OR
INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLIANCE BY A PERSON RESPONSIBLE FOR
THEIR SAFETY.
- CHECK IF THE VOLTAGE INDICATED ON THE APPLIANCE FITS THE LOCAL MAINS
VOLTAGE.
-DONOT USE THE APPLIANCE IF THERE IS ANY DAMAGE ON PLUG, MAINS CORD OR
OTHER PARTS.
-DONOT GO TO ANY UNAUTHORIZED PERSON TO REPLACE OR FIX DAMAGED MAIN
CORD.
- KEEP THE MAINS CORD AWAY FROM HOT SURFACES.
-DONOT PLUG IN THE APPLIANCE OR OPERATE THE CONTROL PANEL WITH WET
HANDS.
-DONOT PLACE THE APPLIANCE AGAINST A WALL OR AGAINST OTHER APPLIANCES.
LEAVE AT LEAST 10CM FREE SPACE ON THE BACK AND SIDES AND 10CM FREE SPACE
ABOVE THE APPLIANCE.

DO NOT PLACE ANYTHING ON TOP OF THE APPLIANCE.
-DONOT USE THE APPLIANCE FOR ANY OTHER PURPOSE THAN DESCRIBED IN THIS
MANUAL.
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INFORMACOES IMPORTANTES

AO UTILIZAR APARELHOS ELETRICOS, DEVEM SER SEMPRE SEGUIDAS PRECAUCOES
BASICAS DE SEGURANCA, INCLUINDO O SEGUINTE:

1.LEIA TODAS AS INSTRUCOES.

2.NAO TOQUE EM SUPERFICIES QUENTES.

3. PARA PROTEGER CONTRA CHOQUES ELETRICOS NAO MERGULHE CABOS, FICHAS OU A
BASE EM AGUA OU OUTRO LIQUIDO.

4. AVISO: ESTE APARELHO ELETRICO CONTEM UMA FUNCAO DE AQUECIMENTO. AS
SUPERFICIES, PARA ALEM DAS SUPERFICIES FUNCIONAIS, TAMBEM PODEM ATINGIR
ALTAS TEMPERATURAS. UMA VEZ QUE AS TEMPERATURAS SAO PERCECIONADAS DE
FORMA DIFERENTE POR PESSOAS DIFERENTES, ESTE APARELHO DEVE SER UTILIZADO
COM PRECAUCAO. DEVE TOCAR NO APARELHO APENAS NAS PEGAS E SUPERFICIES
ADERENTES PREVISTAS E UTILIZAR PROTECAO CONTRA O CALOR, COMO LUVAS OU
SIMILARES. AS SUPERFICIES QUE NAO SEJAM SUPERFICIES ADERENTES PREVISTAS
DEVEM TER TEMPO SUFICIENTE PARA ARREFECER ANTES DE SEREM TOCADAS.

5. DESLIGUE DA TOMADA QUANDO NAO ESTIVER A SER UTILIZADO E ANTES DE LIMPAR.
DEIXAR ARREFECER ANTES DE COLOCAR OU RETIRAR 0S ACESSORIOS.

6. CABO: SE O CABO DE ALIMENTACAO ESTIVER DANIFICADO, DEVE SER SUBSTITUIDO
PELO FABRICANTE, PELO SEU AGENTE DE ASSISTENCIA OU POR PESSOAS COM
QUALIFICACOES SEMELHANTES, A FIM DE EVITAR UM PERIGO.

7.AUTILIZACAO DE ACESSORIOS NAO RECOMENDADOS PELO FABRICANTE DO
APARELHO PODE CAUSAR LESOES.

8.NAO UTILIZE NO EXTERIOR.

9.NAO DEIXE O CABO PENDURADO SOBRE A BORDA DA MESA OU DO BALCAO, NEM
TOQUE EM SUPERFICIES QUENTES.

10. NAO COLOQUE SOBRE OU PERTO DE UM QUEIMADOR A GAS QUENTE OU ELETRICO,
OU NUM FORNO AQUECIDO.

11. DEVE TER EXTREMA PRECAUCAO AO MOVER UM APARELHO QUE CONTENHA OLEO
QUENTE OU OUTROS LIQUIDOS.

12. LIGUE SEMPRE PRIMEIRO A FICHA AO APARELHO E, EM SEGUIDA, LIGUE O CABO A
TOMADA DE PAREDE. PARA DESLIGAR, DESLIGUE QUALQUER CONTROLO E, EM SEGUIDA,
REMOVA A FICHA DA TOMADA DE PAREDE.

13.NAO UTILIZE APARELHOS PARA OUTROS FINS QUE NAO O PREVISTO.

14, 0S APARELHOS NAO SE DESTINAM A SER ACIONADOS POR MEIO DE UM TEMPORI-
ZADOR EXTERNO OU DE UM SISTEMA SEPARADO DE COMANDO REMOTO.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES
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BEFORE FIRST USE
1.REMOVE ALL PACKAGING MATERIALS
2.REMOVE ANY STICKERS OR LABELS FROM THE APPLIANCE

3. THOROUGHLY CLEAN THE REMOVABLE CRISPING INSERT AND PAN WITH HOT WATER,

SOME WASHING-UP LIQUID AND A NON-ABRASIVE SPONGE.

4 WIPE INSIDE AND OUTSIDE OF THE APPLIANCE WITH A MOIST CLOTH.

THIS IS AN OIL-FREE FRYER THAT WORKS ON HOT AIR, DO NOT FILL THE PAN WITH OIL
OR FRYING FAT.

PREPARING FOR USE

1 PLACE THE APPLIANCE ON A STABLE, HORIZONTAL AND EVEN SURFACE.

DO NOT PLACE THE APPLTIANCE ON NON-HEAT-RESISTANT SURFACE.
2.PLACE THE GRIDIRON IN THE PAN (FIG.3).

3 PULL THE CORD FROM THE STORAGE COMPARTMENT WHICH LOCATES ON THE
BOTTOM OF THE APPLIANCE.

DO NOT FILL THE PAN WITH OIL OR ANY OTHER LIQUID.

DO NOT PUT ANYTHING ON TOP OF THE APPLIANCE, THE AIRFLOW WILL BE
DISRUPTED AND AFFECTS THE HOT AIR FRYING RESULT.

USING THE APPLIANCE
THE OIL-FREE CAN PREPARE A LARGE RANGE OF INGREDIENTS.

HOT AIR FRYING

1.PLUG IN THE MAINS PLUG..

2. CAREFULLY PULL THE PAN OUT OF THE HOT-AIR FRYER (FIG.6)

3.PUT THE INGREDIENTS IN THE REMOVABLE CRISPING INSERT. (FIG.5)

NOTE: DO NOT EXCEED THE MAX INDICATOR (SEE SECTION "SETTINGS" IN THIS
CHAPTER), AS IT MAY EFFECT THE QUALITY OF THE FOOD.

4. SLIDE THE PAN BACK INTO THE HOT-AIR FRYER (FIG 4)

NOTING TO CAREFULLY ALIGN WITH THE GUIDES IN THE BODY OF THE FRYER.

NEVER USE THE PAN WITHOUT THE REMOVABLE CRISPING INSERT IN IT.

CAUTION: DO NOT TOUCH THE PAN DURING AND SOME TIME AFTER USE, AS IT
GETS VERY HOT. ONLY HOLD THE PAN BY THE HANDLE.

5.DETERMINE THE REQUIRED PREPARATION TIME FOR THE INGREDIENT ( SEE SECTION
‘SETTINGS’ IN THIS CHAPTER).

ADD 3 MINUTES TO THE PREPARATION TIME WHEN THE APPLIANCE IS COLD.
NOTE: IF YOU WANT, YOU CAN ALSO LET THE APPLIANCE PREHEAT WITHOUT
ANY INGREDIENTS INSIDE. THEN FILL THE REMOVABLE CRISPING INSERT AND
TURN THE TIMER KNOB TO THE REQUIRED PREPARATION TIME.

A.THE TIMER STARTS COUNTING DOWN THE SET PREPARATION TIME.

B. EXCESS OIL FROM THE INGREDIENTS IS COLLECTED ON THE BOTTOM OF THE PAN.
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-NAO DEIXE O APARELHO A FUNCIONAR SEM SUPERVISAO.

-DURANTE A FRITURA COM AR QUENTE, O VAPOR QUENTE E LIBERTADO ATRAVES DAS
ABERTURAS DE SAIDA DE AR; MANTENHA AS MAOS E O ROSTO A UMA DISTANCIA
SEGURA DO VAPOR E DAS ABERTURAS DE SAIDA DE AR.

TENHA TAMBEM CUIDADO COM O VAPOR QUENTE E O AR QUANDO RETIRAR A CUBA
DO APARELHO.

- TODAS AS SUPERFICIES ACESSIVEIS PODEM AQUECER DURANTE A UTILIZAGAO (FIG.2)
- DESLIGUE IMEDIATAMENTE O APARELHO DA TOMADA SE VIR FUMO ESCURO A SAIR DO
APARELHO. AGUARDE QUE A EMISSAO DE FUMO PARE ANTES DE RETIRAR A CUBA DO
APARELHO.

‘ NAO DEIXE O CABO PENDURADO!

AVISO

PODE RESULTAR EM QUEIMADURAS DE OLEO
QUENTE SE A FRITADEIRA FOR PUXADA DE
CIMA DE UM BALCAO. NAO PERMITA QUE O
CABO FIQUE PENDURADO NA BORDA DO
BALCAO ONDE PODE SER PUXADO POR
CRIANCAS OU O UTILIZADOR TROPECAR.

MANTENHA
AFASTADO DAS CRIANCAS!

CUIDADO

- CERTIFIQUE-SE DE QUE O APARELHO ESTA COLOCADO NUMA SUPERFICIE HORIZONTAL,
UNIFORME E ESTAVEL.

- ESTE APARELHO FOI CONCEBIDO APENAS PARA USO DOMESTICO. PODE NAO SER
ADEQUADO PARA SER USADO EM SEGURANCA EM AMBIENTES COMO COZINHAS DE
FUNCIONARIOS, QUINTAS, MOTEIS E OUTROS AMBIENTES NAO RESIDENCIAIS. TAMBEM
NAO SE DESTINA A SER USADO POR CLIENTES EM HOTEIS E OUTROS AMBIENTES
RESIDENCIAIS.

- SE O APARELHO FOR UTILIZADO DE FORMA INADEQUADA OU PARA FINS PROFISSIONAIS
OU SEMIPROFISSIONATIS, OU SE NAO FOR UTILIZADO DE ACORDO COM AS INSTRUCOES
DO MANUAL DO UTILIZADOR, A GARANTIA TORNA-SE INVALIDA E PODE SER RECUSADA
QUALQUER RESPONSABILIDADE POR DANOS CAUSADOS.

- DESLIGUE SEMPRE O APARELHO DA TOMADA QUANDO NAO ESTIVER EM USO.

- O APARELHO NECESSITA DE APROXIMADAMENTE 30 MINUTOS PARA ARREFECER, DE
FORMA A SER MANUSEADO OU LIMPO EM SEGURANCA.

DESLIGAR AUTOMATICO

ESTE APARELHO ESTA EQUIPADO COM UM TEMPORIZADOR, QUANDO O TEMPORIZADOR
ATINGE 0 “0” APOS A CONTAGEM DECRESCENTE O APARELHO PRODUZ UM SOM DE
CAMPAINHA E DESLIGA-SE AUTOMATICAMENTE. PARA DESLIGAR O APARELHO MANUAL-
MENTE, RODE O BOTAO DO TEMPORIZADOR NO SENTIDO ANTI-HORARIO PARA “0”.
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A.O TEMPORIZADOR COMECA A CONTAGEM REGRESSIVA DO TEMPO DE PREPARACAQ
DEFINIDO.
B. 0 EXCESSO DE OLEO DOS INGREDIENTES E RECOLHIDO NO FUNDO DA CUBA.

INSTRUCOES DO PAINEL DE CONTROLO

INDICADOR DE RECEITA:
Fungao 01 02 03 04 05 | 06 07 08
Menu Bafatas Bacon Coxas de Camardo | Bife | Bolo | Vegetais | Peixe
fritas frango
Quantidade | 5o, | 459 500 500 | 350 | 180 400 400
(gramas)
Temperatura | 200 | 180 180 180 | 180 | 180 160 180
Tempo (min) |18 6 20 12 12 | 12 17 18

INSTRUGCOES DE FUNCIONAMENTO

ALGUNS INGREDIENTES REQUEREM AGITACAO A MEIO DA PREPARACAO (VER SECCAQ
“DEFINICOES” NESTE CAPITULO). PARA AGITAR OS INGREDIENTES, PUXE A CUBA PARA
FORA DO APARELHO E AGITE-A. EM SEGUIDA, DESLIZE A CUBA DE VOLTA PARA A
FRITADEIRA.

SUGESTAO: PARA REDUZIR O PESO, PODE RETIRAR APENAS O CESTO E AGITA-LO. PARA
TAL, PUXE A CUBA PARA FORA DO APARELHO, COLOQUE-A NUMA SUPERFICIE
RESISTENTE AO CALOR E PRIMA O BOTAO DA PEGA; LEVANTE O CESTO DA CUBA (FIG.3).
SUGESTAO: SE DEFINIR O TEMPORIZADOR PARA METADE DO TEMPO DE PREPARACAO,
OUVIRA O TOQUE DO TEMPORIZADOR QUANDO TEM DE AGITAR OS INGREDIENTES. NO
ENTANTO, ISTO SIGNIFICA QUE TEM DE DEFINIR O TEMPORIZADOR NOVAMENTE PARA
0 TEMPO DE PREPARACAQ RESTANTE APOS AGITACAO.

QUANDO OUVE O TOQUE DO TEMPORIZADOR, O TEMPO DE PREPARACAQ DEFINIDO
TERMINOU. PUXE A CUBA PARA FORA DO APARELHO E COLOQUE-A NUMA SUPERFICIE
RESISTENTE AO CALOR.

NOTA: TAMBEM PODE DESLIGAR O APARELHO MANUALMENTE. PRESSIONE A
TECLAPOWER' DURANTE 3 SEGUNDOS E O APARELHO DESLIGA.

-VERIFIQUE SE OS INGREDIENTES ESTAO PRONTOS.



IF THE INGREDIENTS ARE NOT READY YET, SIMPLY SLIDE THE PAN BACK INTO THE
APPLIANCE AND SET THE TIMER TO A FEW EXTRA MINUTES.

TO REMOVE INGREDIENTS (E.G. FRIES), PULL THE PAN OUT OF THE HOT-AIR FRYER AND
PLACE IT ON TRIAL FRAMEWORK, AND PRESS THE BASKET RELEASE BUTTON AND LIFT
THE BASKET OUT OF THE PAN. (FIG.3)

DO NOT TURN THE BASKET UPSIDE DOWN WITH THE PAN STILL ATTACHED TO IT,

AS ANY EXCESS OIL THAT HAS COLLECTED ON THE BOTTOM OF THE PAN WILL
LEAK ONTO THE INGREDIENTS.

THE PAN AND THE INGREDIENTS ARE HOT. DEPENDING ON THE TYPE OF THE
INGREDIENTS IN THE AIR FRYER, STEAM MAY ESCAPE FROM THE PAN.

EMPTY THE BASKET INTO A BOWL OR ONTO A PLATE.

TIP: TO REMOVE LARGE OR FRAGILE INGREDIENTS, LIFT THE INGREDIENTS OUT OF THE
BASKET BY A PAIR OF TONGS

WHEN A BATCH OF INGREDIENTS IS READY, THE HOT-AIR FRYER IS INSTANTLY READY
FOR PREPARING ANOTHER BATCH.

SETTINGS

THIS TABLE BELOW WILL HELP YOU TO SELECT THE BASIC SETTINGS FOR THE
INGREDIENTS.

NOTE: KEEP IN MIND THAT THESE SETTINGS ARE INDICATIONS. AS
INGREDIENTS DIFFER IN ORIGIN, SIZE, SHAPE AS WELL AS BRAND, WE CANNOT
GUARANTEE THE BEST SETTING FOR YOUR INGREDIENTS.

BECAUSE THE RAPID AIR TECHNOLOGY INSTANTLY REHEATS THE AIR INSIDE THE
APPLIANCE INSTANTLY

PULL THE PAN BRIEFLY OUT OF THE APPLTANCE DURING HOT AIR FRYING BARELY
DISTURBS THE PROCESS.

TIPS

SMALLER INGREDIENTS USUALLY REQUIRE A SLIGHTLY SHORTER PREPARATION
TIME THAN LARGER INGREDIENTS.

ALARGER AMOUNT OF INGREDIENTS ONLY REQUIRES A SLIGHTLY LONGER
PREPARATION TIME, A SMALLER AMOUNT OF INGREDIENTS ONLY REQUIRES A SLIGHTLY
SHORTER PREPARATION TIME.

SHAKING SMALLER INGREDIENTS HALFWAY THROUGH THE PREPARATION TIME
OPTIMIZES THE END RESULT AND CAN HELP PREVENT UNEVENLY FRIED INGREDIENTS.

ADD SOME OIL TO FRESH POTATOES FOR A CRISPY RESULT. FRY YOUR
INGREDIENTS IN THE HOT-AIR FRYER WITHIN A FEW MINUTES AFTER YOU ADDED THE
OIL.

DO NOT PREPARE EXTREMELY GREASY INGREDIENTS SUCH AS SAUSAGES IN THE
HOT-AIR FRYER.
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0S SNACKS QUE PODEM SER PREPARADOS NUM FORNO TAMBEM PODEM SER
PREPARADOS NA FRITADEIRA.

A QUANTIDADE IDEAL PARA PREPARAR BATATAS FRITAS CROCANTES E DE 500
GRAMAS.

USE MASSA PRE-FEITA PARA PREPARAR SNACKS RAPIDAMENTE E FACILMENTE. A
MASSA PRE-FEITA TAMBEM REQUER UM TEMPO DE PREPARACAO MAIS CURTO QUE A
MASSA CASEIRA.

COLOQUE UMA ASSADEIRA OU PRATO PARA IR AO FORNO NO CESTO DA
FRITADEIRA SE QUISER FAZER UM BOLO OU QUICHE OU SE QUISER FRITAR INGREDIEN-
TES FRAGEIS OU INGREDIENTES RECHEADOS.

TAMBEM PODE USAR A FRITADEIRA PARA REAQUECER OS INGREDIENTES. PARA
REAQUECER OS INGREDIENTES, AJUSTE A TEMPERATURA PARA 150 °C ATE 10 MINUTOS.
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Q Tempo Agitar Informagées adicionais
Min-max | (min) ()
()]
& fritas
Batatas fritas finas 300-400 | 15-20 200 agitar
congeladas
Batatas fritas grossas 300-400 | 20-25 200 agitar
congeladas
Batata gratinada 500 20-25 200 agitar
Carnes
Bife 100-500 | 15-20 180
Costel de porco 100-500 | 15-20 180
Hamburguer 100-500 | 15-20 180
Rolo de salsicha 100-500 | 13-15 200
Coxas de frango 100-500 | 15-22 180
Peito de frango 100-500 | 15-20 180
Rolos Primavera 100-400 | 810 | 200 e el p'efz:im para
Nuggets de frango 100-500 | 10-15 200 exsfEr Use preparado para
congelados forno
Douradinhos de peixe 100-400 | 15-20 200 Use preparado para
congelados forno
Petiscos de queijo 100-400 | 8-10 180 Use preparado para
congelados forno
Legumes recheados 100-400 | 10-15 160
Panificagao
Bolo 300 10-15 160 Use assadeira
Quiche 400 |2022| 180 U e
para forno
Muffins 300 15-18 200 Use assadeira
Petiscos doces 400 | 20 160 UspEEsmitlie e
para forno




CLEANING

CLEAN THE APPLIANCE AFTER EVERY USE.

THE PAN AND THE NON-STICK COATING REMOVABLE CRISPING INSERT. DO NOT
USE METAL KITCHEN UTENSILS OR ABRASIVE CLEANING MATERIALS TO CLEAN
THEM, AS THIS MAY DAMAGE THE NON-STICK COATING.

1T REMOVE THE MAINS PLUG FROM THE WALL SOCKET AND LET THE APPLIANCE COOL
DOWN.

NOTE: REMOVE THE PAN TO LET THE HOT-AIR FRYER COOL DOWN MORE QUICKLY.

2 WIPE THE OUTSIDE OF THE APPLIANCE WITH A MOIST CLOTH.

YOU CAN USE DEGREASING LIQUID TO REMOVE ANY REMAINING DIRT.

TIP: IF DIRT IS STUCK TO THE REMOVABLE CRISPING INSERT OR THE BOTTOM OF THE
PAN, FILL THE PAN WITH HOT WATER WITH SOME WASHING-UP LIQUID. PUT THE
REMOVABLE CRISPING INSERT IN THE PAN AND LET THE PAN AND THE REMOVABLE
CRISPING INSERT SOAK FOR APPROXIMATELY 10 MINUTES.

3 CLEAN THE INSIDE OF THE APPLIANCE WITH HOT WATER AND NON-ABRASIVE
SPONGE.

4 CLEAN THE HEATING ELEMENT WITH A CLEANING BRUSH TO REMOVE ANY FOOD
RESIDUES.

STORAGE

TUNPLUG THE APPLIANCE AND LET IT COOL DOWN.
2 MAKE SURE ALL PARTS ARE CLEAN AND DRY.
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RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Problema Causa possivel Solugéo
A fritadeira nao O aparelho ndo estd | Coloque a ficha de alimentagéo na tomada.
funciona ligado.
Nao definiu o Rode o botdo do temporizador para o tempo de
temporizador. prep 2l io para ligar o aparelho.
Os ingredientes A quantidade dos Coloque menos quantidade de ingredientes no
n&o estao ingredientes no Cesto | Cesto removivel. Menores quantidades séo
cozinhados. ivel & i mais uni
Atemperatura definida | Rode o botéo de controlo da temperatura para
é iado baixa. (ver secg&o “Cor "
no capitulo “Usar o aparelho”).
O tempo de preparagzo | Rode o botdo do temporizador para o tempo de
é i curto. p ! io (ver secgao
“Configuragbes” no capitulo “Usar o aparelho”). |
Os ingredientes Certos tipos de Ingredientes que se encontram uns sobre os outros

quando saem do

s&o fritos de forma (por plo batatas fritas) precisam de ser
desigual na de ser agitados a meio | agitados a meio do tempo de preparagéo. Consulte
fritadeira. do tempo de a secgao “Definigdes” no capitulo “Usar o
Os snacks fritos | Usou um tipo de snack | Use snacks de forno ou pincele levemente com um
n&o sao crocantes destinado a ser pouco de 6leo os snacks para obter um resultado

_Drep_arado numa

mais crocante.

O Cesto removivel ndo
esta colocado na cuba
corretamente.

Empurre o Cesto removivel para baixo na cuba
até ouvir um clique.

Sai fumo branco
do aparelho.

Esta a preparar
ingredientes
gordurosos.

Quando frita ingredientes gordurosos na fritadeira,
uma grande quantidade de dleo saira para a cuba.
O dleo produz um fumo branco e a ciba pode
aquecer mais do que o normal. Isso ndo afeta o

aparelho nem o resultado final.

A cuba ainda contém
residuos de gordura de
uso anterior.

O fumo branco é causado pelo aquecimento da
gordura na panela. Certifique-se de limpar a cuba
apds cada uso.

As batatas fritas
frescas sao fritas
de forma desigual

na fritadeira.

N&o usou o tipo de
batata correta.

Use batatas frescas e certifique-se de que se
mantém firmes durante a fritura.

Né&o enxaguou os
palitos de batata
corretamente antes de
fritar.

Lave os palitos de batata corretamente para
remover o amido da parte externa dos palitos.

As batatas fritas
frescas néo séo
crocantes quando

saem da fritadeira.

Acrocangcia das batatas
fritas depende da
quantidade de dleo e
4gua nas batatas.

Certifique-se de secar os palitos de batata
corretamente antes de adicionar o 6leo.

Corte os palitos de batata mais pequenos para
obter um resultado mais crocante.

Adicione um pouco mais de 6leo para obter um

resultado mais crocante.

1
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Correct Disposal of this product

THIS SYMBOL INDICATES THAT THIS APPLIANCE
MUST NOT BE DISPOSED OF WITH OTHER
HOUSEHOLD WASTE. TO AVOID DAMAGE TO THE
ENVIRONMENT AND HUMAN HEALTH, ARRANGE
FOR ITS RECYCLING IN A RESPONSIBLE MANNER,
WITH THE COMPETENT AUTHORITIES. CONTACT
YOUR LOCAL AUTHORITIES OR GO TO THE PLACE
WHERE YOU PURCHASED THE EQUIPMENT TO
ARRANGE FOR ITS RECYCLING."
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